附件1
本次检验项目

    一、调味品
（一）抽检依据
   GB 2762-2012,GB 2760-2014,GB 29921-2013,《食品整治办[2008]3号》。
（2） 检验项目
总砷、铅、苯甲酸、山梨酸、脱氢乙酸、糖精钠、甜蜜素、菌落总数、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、碱性橙Ⅱ、碱性橙21、碱性橙22、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和。

二、饮料
（一）抽检依据
    GB 2760-2014、GB 7101-2015、GB 29921-2013、GB 2762-2012、GB 19298-2014、GB 8537-2008、GB 2762-2012。
   （二）检验项目
苯甲酸、赤藓红、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、环己基氨基磺酸钠(甜蜜素)、酵母菌、金黄色葡萄球菌、亮蓝、霉菌、柠檬黄、铅、日落黄、三氯蔗糖、沙门氏菌、山梨酸、酸性红、糖精钠、脱氢乙酸、苋菜红、新红、胭脂红、乙酰磺胺酸钾(安赛蜜)、纳他霉素、菌落总数、大肠菌群、二氧化硫、诱惑红、余氯(游离氯)、三氯甲烷、四氯化碳、阴离子合成洗涤剂、耗氧量、溴酸盐、大肠菌群、铜绿假单胞菌、偏硅酸、色度、浑浊度、总砷、镉、铅、硒、锑、铜、钡、锰、镍、铬、银、溴酸盐、硼酸盐、硝酸盐、氟化物、耗氧量、挥发酚、氰化物、亚硝酸盐、大肠菌群、粪链球菌、铜绿假单胞菌、产气荚膜梭菌。

三、肉制品
（一）抽检依据
    GB 2762-2012、GB 2760-2014、《食品整治办[2008]3号》、《整顿办函[2011]1号》、GB 2726-2016、GB 29921-2013。
   （二）检验项目
铅、镉、铬、总砷、N-二甲基亚硝胺、亚硝酸盐、苯甲酸、山梨酸、脱氢乙酸、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、胭脂红、酸性橙Ⅱ、氯霉素、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌 、金黄色葡萄球菌、单核细胞增生李斯特氏菌、大肠埃希氏菌O 157:H7、N-二甲基亚硝胺、氯霉素。

四、蔬菜制品
（一）抽检依据
[bookmark: _GoBack]   《整顿办函[2011]1号》、GB 2760-2014、GB 2714-2015、GB 29921-2013、GB 2762-2012。
（二）检验项目
苏丹红Ⅰ、苏丹红Ⅱ、苏丹红Ⅲ、苏丹红Ⅳ、苯甲酸、大肠菌群、环己基氨基磺酸钠、黄曲霉毒素B1、金黄色葡萄球菌、铅、三氯蔗糖、沙门氏菌、山梨酸、糖精钠、脱氢乙酸、亚硝酸盐、二氧化硫、纽甜、β胡萝卜素。




    
   



